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CINCINELI SU BOREGI

Milli E@itim Bakanhg!

500 gram cincine mantari

800 gram un

5 gram tuz

3 adet yumurta

Iginin sosu igin:

250 gram sUt ¢igi

2 yumurta

1 su bardag sivi yag (150 gram)
5 gram tuz

Un, yumurta, su ve tuz, ile hamur yapilir.

Yapilan hamurlardan 12 adet yufka agilir.

Tencereye 5 litre su ve tuz konulur.

Yapilan yufkalar kaynayan suya atilir.

1-2 dakika sonra hemen soguk suya cikartilir.

Gikartilan yufkalarin 6 tanesi bir tepsinin altina serilir.

Cincineli mantari dogranir, sogan ile sivi yagda 5 dakika kavrulur.
St ¢idi, yumurta tuz ve sivi yag ¢irpilarak olusturulan sor serilen yufkalarin her katina sardlir.
Kavrulan mantarlar hazirlanmig olan soslu yufkalarin igine désenir.
Firinda 180-200 derece de 60 dakika pisirilir.

Dilimlenerek servis edilir.
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