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CINCILE MANTARI CORBASI

Manda tereyagdi
Cincile mantari (Kdltir mantari da olur)
Taze sogan
Manda suti
Manda yogurdu
K&y yumurtasi
Un

Tuz

Karabiber
Uzeri Igin:
Manda tereyagdi
Pul biber

Tencerede tereyagini eritiyoruz. Cincile mantarlarini tige béllp tereyaginda soteliyoruz. Incecik kiyiimis taze
sogani ilave edip sotelemeye devam ediyoruz. Siit ekleyip karistiriyoruz. Ayri bir yerde, manda yogurdu, kdy
yumurtasi ve unu iyice cirpip ilitarak yavas yavas ¢orbaya ekliyoruz. Tuz ve karabiber ekleyip kaynamaya
birakiyoruz. Servis ederken manda tereyagini eritiyoruz, altini kapatip pul biber ekliyoruz. Kirmizi tereyagi
sosunu ¢orbanin Uzerine dokerek servis ediyoruz.

-

© lezzetler.com tarif no:3859 « adi:Cincile Mantari Gorbasi « génderen:bcigerli « indirme tarihi:04.05.2024 - 23:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cincile-mantari-corbasi-vt3071
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/cincile-mantari-corbasi-3859.jpg
http://www.tcpdf.org

