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CIN USULU YUMURTALI PILAV

2 adet dana biftek
100 gram sucuk

1 adet havug

1 adet kabak

2 adet taze sogan

2 dig sarimsak

1 adet yumurta

15 gram margarin

1 corba kasigi sivi yag
Soya sosu

1 kase haglanmig piring

Biftekleri ve sucugu ince seritler halinde dograyin. Havug, kabak ve taze sodanlar temizleyip kibrit ¢copu
seklinde kesin sarimsaklari soyup ezin. Yumurtayi bir kaseye kirip ¢irpin. Margarini tavada kizdirip yumurtayi
karistirarak pisirin ve kiigiik pargalara ayirin. Sivi yagi tavada kizdirip et ve sucuklari kavurun. Kabak ve
havuclar ekleyip hafifge yumusayana kadar kavurmaya devam edin. Taze sogan, sarimsak ve haglanmig pirinci
ilave edip unu 2-3 dakika daha kavurun. Tavayi ocaktan alip yumurta ve soya sosunu ekleyin. Pilavi tahta
kasikla harmanlayip servis tabaklarina paylastirin. Sicak olarak servise sunun.
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