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CIN USULU SEBZELI TAVUK

4 kisilik

3 adet tavuk gégsu

1 paket soya filizi
Yarim kg mantar

8 dal taze sogdan
Karisik sebze baharati
1 adet kesme seker
Targin

Siviyad

Tuz

Tavuk gégsunu kip bigiminde dograyin. Mantarlari da irice dograyin. Sogani incecik kiyin. Tavuk géguslerini
siviyagda kavurun. Ayri bir kapta sogan ve mantarlari kavurun. Daha sonra malzemeyi birlestirip, baharat,
kesme seker ve tuzu katin. Karistirip sicak servis yapin.
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