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CIN USULU MUCVER

Saniye Doldis

1,5 su bardag basmati piring
2 su bardagi su

2 demet taze sogan

2 adet kirmizi biber

3 adet yumurta

1 dis déviimis sarmisak
3 ¢corba kasigi un

2 corba kasiJi soya sosu
Toz kirmizibiber, tuz
Kizartmak igin:

200 gram margarin
Yarim su bardagi siviyag

Pirinci tuzlu suda 15 dakika haglayin ve stizln.

Diger tarafta julyen dogranmig taze sogan ve kirmizi biber, az ¢irpiimig yumurta, sarmisak, un, soya sosu, toz
kirmizibiber ve tuzu ilave edip iyice karigtirin.

Bu karigimi pirince ekleyin.

Yapismaz ylzeyli bir tavada margarini eritip i¢ine siviyagi katip kizdirin.

Hargtan bir kagik alip tavaya dokin ve Uzerine hafifge bastirarak arkali nlii kizartin.

I¢ harg bitene kadar isleme devam edin.

Kizarmis micverleri kagit havlu Gizerine ¢ikarip yagdini stizdiirin ve Gin sosu ile servis yapin.
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