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CIN USULU KURABIYE

2 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigdi pasta sodasi
Yarim ¢ay kasigi tuz

Yarim su bardagi aygicegdi yad
Yarim su bardagi margarin

1 su bardagi esmer seker

2 cay kasigi badem 6zu

4 yemek kasigi elma rendesi
Yarim ¢ay bardagi badem

ilk olarak genis bir kAseye yarim su bardagi kadar oda sicakliginda beklettigimiz margarinimizi ve yarim su
bardagi aycicedi yagimizi ilave ediyoruz. Daha sonra yagimizin igerisine 1 su bardadi kadar esmer sekerimizi
ekliyoruz. Yagimizi ve sekerimizi mikser ile yaklasik 3-4 dakika kadar ¢irpiyoruz. Daha sonra malzemelerimizin
icerisine 4 ¢ay kasiJi elma rendemizi ve 2¢ay kasigi badem 6zimiizi ekleyip karistirma islemini sdrddriyoruz.
Simdi harcimizin ununu ilave ediyoruz. Burada dikkat etmemiz gereken en blyUk unsur unumuzu direkt olarak
harcimizin igerisine koymuyoruz. Unumuzu, kabartma tozumuzu, pasta sodamizi ve tuzumuzu elekten siizerek
harcimizin icerisine aliyoruz. Unlu malzemelerimizi harcimizin igerisine ilave ettikten sonra harcimizi mikser ile
disik seviyede 1-2 dakika ¢irpiyoruz.

Gin Usull Kurabiye harcimizin islemi bittikten sonra tepsimizin tabanina yagl kagit seriyoruz. Daha sonra
kurabiye harcimizdan dondurma kasidi ile bir tutam aliyoruz ve tabanina yagh kagit serdigimiz tepsimize
yerlestiriyoruz. Kurabiyelerimizin yeriglestirme islemi bittikten sonra bagparmagimiz ile kurabiyelerimizin tam
ortasina bastiryoruz. Ortasi gukur olan kurabiyelerimize bademlerimizi yerlestiriyoruz.

Simdi sirada hazirlamig oldugumuz kurabiyelerimizin pisirme vakti. Tepsimizi daha énceden 190 derecede
Isitmis oldugumuz firina koyuyoruz ve daha sonra kurabiyelerimizi yaklasik olarak 12-15 dakika kadar
pisiriyoruz. Dakikalar sonra Uzeri pembelesen kurabiyelerimizi firndan aliyoruz ve Gin Usull Kurabiyelerimizi
servis tabagina alarak sunuma hazir hale getiriyoruz.
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