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CIN USULU KIZARMIS PILAV

600 gr basmati piring

150 gr mantar

2-3 adet havug

3 dig sarimsak

300 gr ayiklanmis balik

50 gr taze zencefil

1 su bardagi konserve bezelye
1 su bardag siviyag

4 adet yumurta

5 gorba kagigi piring sirkesi
200 gr taze sogan

Yeteri kadar tuz

Pirinci tencereye alip Uzerini 6rtecek kadar su ilave edin. Diri kalacak sekilde haglayip siiziin ve demlenmeye
birakin. Mantar, havug, zencefil ve baliklari temizleyip kiyin. Bezelyenin suyunu siiziin, sarimsaklari ezin.
Siviyagi tencerede kizdirip sirasiyla mantar, havug, zencefil, balik, bezelye ve sarimsagi ekleyerek kavurun.
Yumurtalari ve sirkeyi ayri bir kapta ¢irpin ve tavada kizartin. Hazirladiginiz sebzeli karigima ekleyin.
Demlendirdiginiz pilavi da ilave edip birka¢ dakika kavurun. Taze soganlarin yesil kisimlarini incecik kiyip pilava
ilave edin ve atesten alin. Sicak olarak servis yapin.
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