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KIZARMIS PILAV

200 gram tavuk gégsu

2 dig sarimsak

Gerektigi kadar basmati piring
1 su bardag haglanmig bezelye
2 adet havug

Yarim kirmizi sogan

200 gram taze sogan
Karabiber

Zerdegal

Soya sosu

Toz zencefil

Kirmizibiber

Tuz

Ik olarak dogranmig tavuk gédsunl soya sosu ile karigtirip bekletin.

Pirinci sicak suda bekletin.

Tavuk etini wok tavaya alin ve az yagla soteleyin.

Daha sonra Uzerine havug, sogdan ve sarimsag! ilave edip soteleyin.

Bezelyeleri de ilave edip glzelce karigtirin. Dilerseniz haslanmig misir da ekleyebilirsiniz.
Ardindan baharatlar ve tuzu ilave edin.

Suyunu slizdiiginiz piringleri de tavaya ilave edip glizelce karigtirin ve kavurun.

Son olarak taze sogani ince ince dograyip tavaya ekleyin ve ocaktan alin.

Pilaviniz sicak olarak servis edin.
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