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CIN USULU DOMATESLI SOGAN CORBASI

Kullanilacak malzeme (4 Kisi igin):

8 bas sogan,

6 olgun domates,

1 demet maydanoz,

2 yumurta,

1 tath kasiginin ucu kadar monosodyum glutammat (eczanelerden temin edilebilir),
1 litre et suyu veya tavuk suyu,

yeteri kadar darUIfalfdl tozu ve tuz.

Yapimi: Maydanozu temizledikten sonra kiyarcasina ince dogramali. Domatesleri dnce sicak, sonra soguk suya
batirip ¢ikarmali ve kabuklarini soyup ¢ekirdeklerini ¢ikardiktan sonra ¢ok kiiglk parcalara dogramali.

Et suyunu veya tavuk suyunu atese oturtmali. Kaynamaya baglarken buna kabudu soyulmus tim kic¢ik
soganlari, kiyilmig maydanozu, domates pargalarini, monosodyum glutammat'i katmali. Tuzlayip biberledikten
sonra gorbayi kaynamaya birakmal.

Gorba pisince yumurtalar hafifce cirpip dért kaseye bdéimeli. Bunlarin Ustiine de kaynar ¢orbayi bosaltmali ve
hemen servis yapmali.
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