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CIN USULU DANA YAHNI

MALZEMELER

300 gr Dana Eti

2 Sogan

3 Sivribiber

1 Havug

2 Dis Sarimsak

2 Corba Kasigi Siviyag

2 Corba Kasigi Soya Fasulyesi
2 Corba Kagsigi Soya Sosu

2 Kahve Fincani Sicak Su

YAPILIS TARIFI

Dana etini seritler halinde kesin. Sodanlari soyup iri parcalar halinde
dograyin. Biberleri temizleyip ¢ekirdeklerini ayiklayin. Havug ve sarimsagi
iri iri kiyin.

Siviyag teflon tavada kizdirn. Eti ilave edip rengi degisinceye kadar
kavurun. Sogan, havug, biber, sarimsak ve soya fasulyesini ekleyin.
Surekli karigtirarak birkag dakika pigirin.

Sicak su ve soya fasulyesini ilave edip sebzeler diri kalacak sekilde birkag
dakika daha karigtirarak pigirin. Sicak olarak servis yapin.
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