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CIN SALATASI

Malzemeler:

2 su bardagi piring

1 cay bardagi YONCA misir yagi

1 su barda@ haslanmig bezelye

1 su barda@i haslanmig ince kiyilmig havug
1 su barda@ haslanmig misir

1 su bardagi ince kiyilmis YONCA kornison tursu
Birer tutam yesil sogan, dereotu, maydanoz
1 limon

2 kesme seker

Tuz

Hazirlanis:

2 bardak piring biraz tuz ve sicak su ile bir saat islatilir. Bol su ile yikanir. Teflon tencereye YONCA misir yagdi
konur. YONCA misir yagi ve piring biraz kavrulduktan sonra iki kesme sekeri, bir limon suyu, tuz ve 2,5 su
bardad sicak su ilave edilerek pisirilir. Bir gece dinlendirilir. Sabah i¢ine bezelye, havug, misir, salatalik tursusu,
ince kiyilmis dereotu, maydanoz, yesil sogan ilave edilir. Ve karistirilir. Arzuya gére limon ilave edilir.
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