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CIN SALATASI

https://cook.com.tr

Zeytinyadi 2 Gorba Kasig
Sofra Tuzu 1 Cay Kasigi
Dereotu 0.5 Demet
Maydanoz 0.5 Demet
Limon Suyu 1 Corba Kasig
Basmati Piring 2 Su Bardagi
Su 3 Su Bardagi

Nar Eksisi 1 Gorba Kasigi
Bezelye 1 Su Bardag
Misir 1 Su Bardag!

Havug 3 Adet

Taze Sogan 4 Dal
Kornison Tursu 5 Adet

2 bardak pirinci, 3 bardak suyla, pilav gibi pigirin, iyice sogutun. Lapa bir kivam olmamasi igin kullanilacak tim
malzemelerin sicakliinin birbirine yakin/ayni olmasi ¢ok énemlidir. Mevsiminde COOK Buzdolabi Posetiyle
dondurucuya koydugumuz misir ve bezelyeyi pirince ekleyin. Dogranmis kornigon tursuyu, kiyilimig maydanoz ve
dereotunu karigima ilave edin. (Arzu ederseniz) havuglar haglayip sogutun, kiip kiip dograyin. Tim malzemeleri
karistirdiktan sonra, limon suyunu ve nar eksisini ekleyin. Kornigon tursu tuzlu oldugundan, tuz miktarini damak
tadiniza gdre kontrollG atmanizi dneririm.
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