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CIN SALATASI

Samsun il Tarim Midirliigi

2 su bardagi piring

3,5 su bardagi kaynar su

1 su bardagi haglanmig havug

1 su bardag haglanmig bezelye
1 kase dogranmig kornigon tursu
2-3 adet ince dogranmig taze sogan
Ince dogranmis maydanoz

2 su bardagi haglanmig misir
Gorekotu

1 limon suyu

Tuz

Pirince Gzerini gegecek kadar sicak su koyup nisastasinin gikmasi i¢in 15-20 dakika bekletip, suyunu stizin.
Pilav tenceresinde biraz sivi yag ile énce kavurup,sonra Uzerini gececek kadar yaklasik 3 su bardagi kaynar su
ekleyip pilav gibi pisirin. Pisen pirinci kapagini acip iyice sogutun. (sogumadan malzemeleri eklersek lapalasir)
Yarnim ay seklinde dogranmig havug, bezelye, maydanoz (dereotu da gok yakigiyor)ve kornigon turguyla pirinci
harmanlayin. Uzerine biraz tuz ve limon suyu ilave edin.(tursu tuzlu oldugu icin 6I¢tll olmada fayda var)
Gorekotuyla susleyip servis yapin.
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