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CIN PILAVI

250 gram basmati ya da yasemin piring
80 gram pili¢ jambon

2 adet havug

1 su bardagi bezelye

1 adet yumurta

80 gram Bizim Mutfak Teremyag

1 tablet Bizim Mutfak Tavuk Suyu

2 adet taze sogan

Tuz

Basmati ya da yasemin pirinci yikayip stzin. Piringlere tavuk bulyon ve Teremyagd’i ekleyip buharda tane tane
olacak sekilde pisirin. Havuglari soyup kigik kicik dograyin. Yesil soganlari ince ince dograyin. Yapismaz
yUzeyli bir tavada Teremyagd’i eritip taze sogdan, havug, bezelye ve ince kesilmis pili¢ jambonlar soteleyin.
Tavada sotelediginiz karisima yumurta ve tuz ekleyip karigtirin. Yumurta pisene kadar ara sira karigtirin.
Hazirladi§iniz karigimi pigirdiginiz pilav ile karigtirarak servis yapin.
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