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CIN PILAVI

2 su bardagi yasemin pirinci

2 orta boy havug

1orta boy kuru sogan

Y2 su bardagi haslanmis bezelye
2-3 corba kasigi tereyadi

Tuz

Karabiber

Dereotu

3,5 su bardag tavuk suyu

Tencereye tereyagdini koyup eritin ve yemeklik dogradiginiz soganlari ilave edip pisirin. Soganlar yumusadiginda
rende havuglari da ekleyin ve kavurmaya devam edin.

Tavuk suyunu, tuz ve karabiberi ekleyin ve kaynadiginda pirinci ilave edin. Su kaynayincaya kadar ylksek, su
kaynadiginda kisik ateste pigirin.

Suyunu gekince bezelyeleri ve dereotlarini ilave edip demlenmeye birakin.
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