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CIiN PILAVI

https://acunn.com

Bir Kisilik olacak kadar piring
100-200 gram tavuk gégusu
Yarim kirmizi sogan
Kirmizibiber

2 dig sarimsak

Karabiber

Zerdegal

Tuz

Zencefil tozu

Tuzlu ve tath soya sosu

Ik olarak tavuk g6gstni tabak veya bir kapta soya soslariyla karistirip bekletelim Uzerine tuz ve karabiber de
serpebilirsiniz. .

Pirinci klguk bir tavada haglayalim, tavuklari isitiimig teflon tavaya azcik yag ile alip soteleyelim. Uzerine
dogranmig sarimsaklari ekleyip karistiralim, sonrasinda soganlari ve biberleri ekleyelim pigirelim.

Son olarak da zerdegal, zencefil ve istege gére biraz daha tuz ve karabiber ekleyebilirsiniz. Biraz da cajun
baharati ekleyebilirsiniz.

Tavanin diger yarisini bos birakalim, ¢iinkl buraya haslanmis piringleri ekleyip biraz tavuklarin baharath yaginda
soteleyecegiz. Piringler sotelendikten sonra tavuklarla karistirip 2-3 dakika karigtiralim ve yemek servise hazir.
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