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YUMURTALI CIN PILAVI

1 su bardag piring

2 su bardagi su

1 dal taze sogan

1 adet havug

1 adet yumurta

1 yemek kasigdi tereyadi
1 yemek kasigi sivi yag
Tuz

Karabiber

Taze soganlar yikadiktan sonra ince ince dograyin.

Havuclarn kabudunu soyup kip seklinde kesin.

Daha sonra uygun bir tencerede havug ve soganlari hafif kavurun.

Piringleri bol suda yikayip tencereye ekleyip kavurun. Uzerine su ekleyip pismeye birakin.
Yumurtay! bir kasede c¢irpin. Pilav Uzerine ekleyip 3-4 dakika kadar daha pisirin.

Pilav suyunu ¢ekince ve yumurta kizarinca demlenmeye birakin.

Sicak olarak servis edin.
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