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CIN PILAV

2 su bardagi bulgur

15 adet cin biber tursusu
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasidi tuz

4 su bardagi su

Bulgur yikanir ve suyu suzilir. Tencereye tereyadi konur, eriyince bulgur atilir, bir kag dakika kavrulur, sonra
tuz ve su ilave edilir. Suyunu ¢ekene dek pisirilir. Atesten almadan énce 2-3 parcaya kesilmis cin biber tursulari
ilave edilir, karistirilir.
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