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Malzemeler

1 paket ¢in makarnasi

2 adet tavuk g6gus eti

10 adet ¢eri domates

8 adet yesil sogan

6 yemek kasigi soya sosu
6 dis sarimsak

1 adet pirasa

1 adet havug

1 adet yesil biber

1 cay kasigi toz zencefil
3 yemek kasigi zeytinyagi
Karabiber

Tuz

Yemegin Tarifi

CIN MAKARNASI

Kaynayan suya tuz koyun. Makarnayi ilave edip 5 dakika haglayin. Sojuk sudan gegirip stiziin.

Tavuk gdgsunu ve sebzeleri uzun, ince seritler seklinde dograyin.

Tavada 3 yemek kagigi zeytinyagini isitin, sarmisagi ekleyin, bu karigimda tavugu pembelegene kadar kavurun.
Tavuklar slizgegle ¢ikarin, tavadaki yagda sebzeleri atip 3-4 dakika soteleyin. Ustlne tekrar tavuklari koyup
beraber kavurun. Soya sosu, toz zencefil, tuz ve bugday nisastasi ilave edin. Makarnayi da hazirladiginiz
karisima ilave edip karistirin. Sicak servis yapin.

Fotograf "secen" tarafindan génderildi. 04.05.2019
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