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CIN USULU MAKARNA

25 gr margarin

2 Adet tavuk gégsu

2 Adet kirmizi biber

1 Adet sar biber

250 Gr mantar

4 Dis sarimsak

2 Corba Kasigi soya sosu
1 paket makarna

Biberleri julyen usull dograyip margarinde soteleyin. Sotelenmis sebzelere kusbasi dogranmis tavuk ve mantari
ekleyip cevirmeye devam edin. Ardindan sarimsaklari ekleyip baharatini ayarlayin. Ocaktan almaya yakin soya
sosunu ekleyip 5 dakika daha pisirip ocaktan alin. Daha sonra makarnayi haglayin ve beraber servis edin.
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