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CIN KEK

2 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

1 cay bardagi yogurt

1 cay bardad seker

1 cay bardagi damla gikolata
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

Uzeri icin:

1 cay bardagi kakao

2 ¢orba kasiJi pudra sekeri

Yumurta ve seker mikserde bie kag dakika cirpilir. Uzerine yogurt, siviyag eklenir. Bir kag tur ¢irptiktan sonra
elenmis un, kabartma tozu ve vanilya katilir. Kasikla kisa sure ¢irpilir. Son olarak damla gikolata dokulir. Alt-Gst
edilir, yaglanmusg firfirli tart kalibina bogaltilir. 170 derece firinda 35 dakika pigirilir. Firindan ¢iktiktan biraz sonra
diiz servis tabagina gevrilir. Uzerini tamamen kaplayacak gekilde kakao serpilir. Uzerine g6z olarak 2 yuvarlak
halka, agiz olaral kagitla kesilmis adiz sekli konur. Iglerine pudra sekeri serpilir. G6z ve dudak kaliplari alinir.
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