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CIN GIBI CIKOLATALI MUFFIN

https://www.sokeun.com/

2 su bardadi S6ke® Un

2 cay kasigi kabartma tozu

Y2 cay kasig karbonat

Y2 cay kasi§i tuz

Y2 su bardagi seker

3 tepeleme yemek kasigi kakao

1 yumurta

250 ml sit

1 cay kasigi vanilin

1/3 su bardagi gicek yagi

Y2 su bardagi pargalanmig bitter gikolata veya damla gikolata
Uzerine serpistirmek icin yeteri kadar ¢ikolata

Firini 170 oC’ye 1sitin (turbo). Kek kaliplarini hazirlayin ve yaglayin (silikon kalip kullaniyorsaniz yaglamaya gerek
yok)

Genisce bir kaba tuz, un, karbonat, kabartma tozu, vanilin ve kakaoyu eleyin.

Bagka bir kapta yumurta ve gekeri tel ¢irpict ile ¢irpin, sit ve yagi da yumurtaya ilave edip karigtirin.

Islak ve kuru karigimlari bir araya getirip karigtirin. Igin ¢ikolata pargalarini da ilave edin.

Muffin kaliplarinin 2/3 GinG dolduracak gekilde paylagtirin. Uzerlerine gikolata pargalari veya damla gikolata
serpistirin. Onceden isittiginiz firnda 20-25 dakika pigirin.
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