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TAVUKLU CIN BOREGI

6 adet yufka

1 adet tavuk bonfile

1 bag pirasa

1,5 su bardagi sivi yag
2 adet yumurta

1 tath kasidi salga

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi pul biber
1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kimyon
1/2 su bardagi galeta unu

Tavuk bonfile yikanip, tuz eklenip haglanarak kii¢Uk parcalara ayrilir. Pirasalar ince ince kiyilir ve yikanir.

Pirasa sivi yag ile kavrulur, salca ilave edilerek bir stire daha kavrulur. Kiglk pargalara ayrilan tavuklar ilave
edilir. Bu asamada baharatlar istege ve miktara gore ilave edilir.

Yufkanin arasina 2-3 yemek kasigi sivi yag surdlir ve yufka ikiye katlanir. (Bu islem her yufka igin ayri ayr
uygulanir.)

Ikiye katlanan yufka 6’ya bélinur. Genis kismina i¢ hargtan koyularak sarilir. Bu sekilde toplamda 30 adet borek
elde edilir.

Yumurta ¢irpilarak boredi bulamak igin hazirlanir. Her bir bérek énce yumurtaya, ardindan galeta ununa
batirilarak yagli kagit serilmis firin tepsisine dizilir. 200 derece alt Gst ayar firinda pisirilir.
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