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CiN BOREGI (SEBZELI)

Cemaliye Tuter

2 orta boy sogan

1 orta boy havug

1 orta boy sakizkabagi

1 adet yesil dolmalik biber

1 adet kirmizi dolmalik biber
2 yemek kasigi siviyag

2 yemek kasi§i soya sosu
Tuz

1 cay kasigi aci biber salgasi
3 yumurta

1 su bardagi galeta unu

2 adet yufka

2 yemek kasigi st
Kizartmak igin siviyag

1 Soganlari ince yemeklik, sebzeleri ince uzun "jlilyen" dograyin.

2 Yanmaz tavada yag katarak énce sodanlar kavurun. Sonra sebzeleri karistirarak hafif¢e pisirin. Soya sosu,
tuz ve biber salcasi katin.

3 Yumurtalarin aki ve sarisini ayirin. Yumurta sarilarini stitle karistirin.

4 Yufkalarin arasina 6nce yumurta aki siriin ve 8 esit Ui¢cgen parcaya ayirin. Yufkalarin kalin kenarlarina
hazirlanan i¢ten yeterince koyup iki kenarini Ustiine gevirerek rulo seklinde kalinca yuvarlayin.

5 Borekleri 6nce yumurta sarisina sonra da galeta ununa bulayin. Bol kizgin yaga atarak a¢ik pembe renkte
kizartin. Degisik soslarla servis yapin.

Not: Cin boregini, degisik yiyeceklerle de hazirlayabilirsiniz.
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