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SEBZELI GIN BOREGI

https://cook.com.tr

Kabak 2 Adet

Beyaz Lahana 500 Gram
Havug 2 Adet

Yumurta 2 Adet

Yufka 3 Yaprak

Soya Sos 1 Kahve Fincani
Sarimsak Tozu 1 Tath Kasig

Kabak, lahana ve havuglari julyen (ince seritler halinde) dograyin. Dogradiginiz sebzeleri mimkinse findik yagi
ile soteyin. Karisima soya sos ve sarimsak tozu ekleyip karigtirin Yufkalarin Gzerine orta boy bir pasta tabagi
koyarak yuvarlak sekilde kesin. Yuvarlak yufkalarin kenar kisimlarina ¢irpilmis yumurta strtin ve bir ucuna,
ortalayarak hazirladiginiz i¢ malzemeyi bolca ekleyin ve her iki tarafta kalan yufkalari harcin Gzerine kapatarak
rulo seklinde sarin. Bol yagda kizarttiktan sonra sicak olarak soya sos egliginde servis yapin.
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