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CIN BOREGI (PIRING UNUNDAN)

Pirin¢g unu 2 su bardag!
Yumurta 4 adet

Su 1 su bardagi
Siviyag 1 su bardag
Havug 1 orta boy
Lahana 2 yaprak
Maral 2 yaprak

Cin mantari 1-2 adet
Yesil sogan 2 adet

Piring unu, yumurta, su ve 1-2 yemek kasigi kadar sivi yag ile hamur hazirlanir.

Hazirlanan hamur bérek hamuru kivaminda yogrulur.

Yogrulan hamur, servis tabagi blyUkliginde acilir.

Sebzeler ince ince dogranir.

Dogranan sebzeler, bir tatli kasidi sivi yagda, yiksek ates de yarim dakika pisirilir.

Her hamurun icine 2-3 yemek kasidi hazirlanan sebze i¢inden konulur ve sigara béregi gibi sarilir.
Borekler, tavada kalan sivi yagda, yiksek ates de 1-1,5 dakika kizartilir.
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