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CiN BOREGI

2 Adet yumurtaa

1 Adet kereviz

200 gr kiyma

1 Adet kuru sogan

1 Adet havug

250 gr soya filizi

1 Adet yumurta aki

3 Adet yutka

2 Yemek Kagigi Sana Klasik

Yufkalar duz bir zemine yayin her parcayi ikiye daha sonra bélunrn parcalari 3'e bolup toplam 18 parca elde
edin yemeklik dogranmis sogani sana yap ile kavurun sonra Gerine kiymayi ilave edip kiyma suyunucekene
kadar kavurun. Kavrulan kiymaya rendelenmis havuc ve kerevizi ilave edip kavurmaya devam edin soya filizini
katip tuz ve karabiberini ilave edin arzuya gére istenilen bahartlar katilabilir. Soguduktan sonra kiymali harci
yufkalarin Gzerine paylastirin. Borekleri sarin ve acilmamalari igin yumurta akina batirin sonra bérekleri galeta
ununa daha sonrada yumurtaya batirip kizgin yagda kizartin sicak servis yapin.
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