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CiN BOREGI

3 adet yufka

2 adet yumurtanin aki
4-5 ¢orba kasigi siviyag
3-4 adet orta boy pirasa
1 adet orta boy havug

1 orta boy kuru sogan

3 adet beyaz lahana yapragi
1,5 su bardagi st

1 kase galeta unu

tuz

karabiber

Sogani ince Kiyin, siviyagda kavurun. Ardindan ¢ok ince dogranmig lahanayi, rendelenmig havucu ve ince
dogranmig pirasay! ekleyin. Tuzu ve karabiberide atin, kavurun. Yumurta aklarini ¢ok az tuz ile girpin. Ik yufkay:
serip Uzerine yumurta akl karigimdan sirin. Tdm yufkalari bu gekilde Ust Gste dizin. Uglincd yufkanin tizerine
hi¢ birsey strmeden yufkalar sigara béregi gibi 8 adet licgen olarak kesin. Uggenlerin genis kismina sebzeli
harcimizdan koyup, yan kenarlarini ige katlayip rulo gibi sarin. Bérekleri stttin icinde 5 dakika bekletin. Galeta
ununa bulayip, yaglanmis tepsiye dizin ve orta hararetli firinda alt Ust esit pisirin.

ML® Cin Béregi icin tiklayin

Fotograf "aksamsabah" tarafindan génderildi. 05.02.2021
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