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CIN BOREGI

MALZEMELER

1 paket misir cipsi

4 adet taze sogan

1 Adet kabak

1 adet Havug

100 gr taze fasulye

200 gr kirmizi lahana

2 Yufka

3 yemek kasigi soya sosu
2 yemek kasigi soya yagi
1 adet yumurta

YAPILIS TARIFI

Kirmizi lahanayi, kibrit ¢épl seklinde dogranmis kabak ve havucu, uzun dogranmis taze sodani ve klguk
dogranmis taze fasulyeyi soya yaginda kavurun. Soya sosu ve tuzotla tatlandirin. Yufkalari 4'e bdliin. Sisman
sigara boérekleri sarin. 1 yumurta beyazini suyla ¢irpin. Sigara béreklerini yumurta beyazina bulayin. Bir kabin
icinde misir cipsini ufalayin. Borekleri cipse bulayin. Yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitiimis 200 derecelik
firinda pisirin.

Fotograf "elmali” tarafindan génderildi. 17.10.2018

© lezzetler.com tarif no:4132 « adi:Cin Boregi « gdnderen:TUBA « indirme tarihi:04.04.2025 - 10:41


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cin-boregi-vt645
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/cin-boregi-4132.jpg
http://www.tcpdf.org

