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CIN BOREGI

3 adet yufka

1 adet kirmizi biber

1 adet kuru sogan

1 adet havug

2 adet prrasa

2 adet lahana yapragi
200 gram kiyma

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
2 yemek kasi§i soya sosu
Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

2 adet yumurta

2 su bardagi galeta unu

Oncelikle bdreklerin i¢ harcini hazirlayin. Kiiglik kiigiik dogradiginiz soganlari tereyag ile kavurmaya baglayin.
Uzerine kiymayi da ekleyip kavurmaya devam edin. Daha sonra havug, pirasa ve kirmizi biberi de ilave ederek
soteleyin. Soya sosu, tuz ve karabiberi de ekleyip ocaktan alin.

Yufkalarinizi tezgahin tizerine agin. Sigara béregi mantiginda énce ikiye daha sonra her bir parcayi ige bélin.
I¢ harci yufkalarin arasina koyarak sarin. Sardiginiz borekleri 6nce galeta ununa daha sonra da yumurtaya
bulayip kizartin.
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