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CiN BOREGI

https://www.sabah.com.tr

4 adet yufka

4-5 adet yumurta sarisi

5-6 dilim bayat ekmek

Harg icin:

1 adet patates

1 adet sogan

1 dis sarimsak

2 adet havucg

2&apos;ser adet kirmizi ve garliston biber
18&apos;er tath kasidi tuz ve toz seker
1 corba kagigi soya sosu

1 corba kasigi susam yagi

Yarim kg kiyma

1 tath kasid1 tereyagi

Kizartmak igin:

Siviyag

Patates, sogan, sarimsak ve havucun kabuklarini temizleyip dérde bdlin. Biberler, tuz, toz seker, soya sosu ve
susam yagdini da ekleyip, sebzeler ¢ok ince olmayacak sekilde blenderden gegirin. Tavaya alip, kiyma ve
tereyagi ekleyerek pisirin. Her bir yufkayi 6 parcaya kesip, toplamda 24 adet tiggen elde edin. Her birinin genis
tarafina soguyan harctan yerlestirip, sigara boregdi gibi sarin. Ekmek dilimlerini 170 derece firinda kizartip,
blenderden gecirin. Borekgikleri dnce ¢irpilmis yumurta sarisina, sonra ekmek kirintisina bulayip, kizgin sivi
yagda kizartin. Sicak olarak servis yapin.
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