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CiN BOREGI

1 yemek kasigi misir unu (Hamur yapmak icin bir miktar su ile karistirilacak)
6 adet biyuk spring roll sheets (hazir satiliyor internete var)
100 gr Kizartmak i¢in sana kase

110 gr ince kiyllmig noodle

50 gr (ince dogranmig) (eger mimkinse black fungus mantar)
50 gr soya filizi

50 gr havug (ince dogranmisg)

1 cay kasigi ince kiyilmig sarimsak

1 cay kasid! soya sosu

Yarim ¢ay kasigi beyaz biber

6 yemek kasigi piring sirkesi

4 yemek kagsigl seker

2 gorba kasigi tuz

3 adet kiguk taze kirmizi veya yesil biber (ince dogranmis)

Tdm harg malzemelerini bir kasede karigtirin.

Seker eriyinceye kadar kiiglk bir tencerede isitarak seker ve sirkeyi karistirin. Daha sonra igine tuz ve biberleri

ekleyin.

Spring roll sheetleri pasta dilimi gibi 4 esit pargaya béliin. (6nce yatay, sonra dikey olarak 2 ye bdlin)
Genis olan kisima harci koyun ve sigara béregi sara gibi iki ucunu birlestirin genis genis katlayin. Misir ununa

bulayin.
Bunlar genis bir tavada ve kizgin sana yagda 5 er dakika kizartin.
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