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CIN BOREGI

1 adet orta boy pirasa

1 adet orta boy sogan

1 su bardag ince kiyllmig beyaz lahana
1/2 adet tavuk gégsi

4 corba kagigi soya sosu

Karabiber

1 adet hazir yufka

1 adet yumurtanin aki

2 su bardag siviyag

On hazirlik olarak pirasa ve sogani ayiklayin. Her iki sebzeyi tavuk etini beyaz lahanayi ince kiyin.

Bir tavada 5-6 ¢orba kasigi yagi harli ateste kizdirin. Tavuk eti ve sebzeleri birkag, dakika sik sik karigtirarak diri
kalacak bigimde sote edin. Soya sosunun yarisini ve biberi izerine dokip karistirin. Tavayi atesten alin.

Yufkayi biyUkce Uggenler halinde kesin i¢lerine sebzeli ve tavuklu harci koyup iki parmak eninde olacak
higimde sarin. Cirpilmis yumurta akina batirarak uglarini tutturun.

Kalan yagi bir tencerede, orta ateste kizdirin. Bérekleri altin sarisi bir renk alincaya kadar kizartin.

Verevine ikiye kesip tabaklara yerlestirin. Kalan 2 ¢orba kasigi soya sosunu Uzerine dokip, sicak olarak servis

yapin.
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