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LAHANALI CiN BOREGI

3 adet yufka

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag
2 adet yumurta beyazi
Sut

Galeta unu

Igi igin:

1 adet kuru sogan

1 adet havug rendesi

2 adet prrasa

2 adet lahana yapragi

1 yemek kasigi tereyagi

Tereyag ile rendelenmig sogani kavuruyoruz. Rendelenmig havug, ince kesilmig pirasa ve lahana ilave ederek
pisirmeye devam ediyoruz. Sivi yag ile yumurta beyazlarini ¢irpiyoruz. Yufkalarin arasina suriyoruz. Ug yufka
ust Uste gelecek sekilde koyuyoruz. Aralarina yumurta ve yag ile hazirladigimiz karigimi siiriyoruz. Sekize
boéllyoruz. Icine sebzeli harci koyup sariyoruz. Bérekleri stitlin iginde beklettikten sonra galeta ununa bulayip
200 derecede pisiriyoruz.
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