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CIN BOREGI (KIYMALI)

1 kg. yufka,

500 gram pirasa,

1 kg. kereviz,

3 adet havug,

250 gram kiyma,
3-4 dal dereotu,

100 gram dil peyniri,
1 adet yumurta,

1 cay bardagi galeta unu,
tuz, karabiber.
Kizartmak igin:
Siviyag

Pirasalar temizleyip, yikadiktan sonra ince ince kiyin. Kereviz ve havuclari temizledikten sonra rendeleyin.
Kiymayi kavurun. Pirasa, havug ve kerevizi ilave edin ve sebzeler pembelesene dek kavurun. Atesten alip,
iinmasini bekleyin. Dereotu, tuz ve karabiberi ekleyip karistirin. Yufkalar 6 egit parcaya bélerek hazirladiginiz
harci paylagtirin. Harcin tizerine kalem gibi kestiginiz dil peynirlerini yerlegtirip, gevsek bir sigara boregi seklinde
sarin. Once yumurtaya, sonra galeta ununa bulayarak yagda kizartin. Sicak olarak servis yapin.
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