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CIN BIBERI TURSUSU

1 kilogram cin biberi

2 yemek kasigi kaya tuzu
1 tatlh kasidi limon tuzu

1 bas sarimsak

Yarim demet dereotu
500 gram sirke

Aldig1 kadar su

Biberleri yikayip saplarini kesin.

Sarimsaklarin kabugunu soyun ve ikiye bolin.

Tursu kavanozuna ilk olarak sarimsaklari ekleyin.
Biberleri bosluk kalmayacak sekilde yerlestirin.

En Uste kalan sarimsaklari ve dereotunu ilave edin.

Bir kasede sirke, limon tuzu ve kaya tuzunu karigtirin.
Sirkeli karisimi ve suyu da ekleyip kapagini sikica kapatin.
10-15 gun icinde yemeye hazir hale gelecektir.
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