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CIMDIK TATLISI

1 adet yumurta

1 kahve fincani sivi yag
1 kahve fincani yogurt

1 paket kabartma tozu
1 tath kasigi sirke

Un

Serbeti igin:

2 su bardagi seker

1,5 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Serbet icin su ve sekeri tencerede karistirip 10 dakika kadar kaynatin.

Limon suyunu ekleyip bir tagim daha kaynattiktan sonra serbeti ocaktan alip sogumaya birakin.
Hamur igin un hari¢ tim malzemeleri derin bir kasede karigtirin.

Uzerine azar unu ekleyip yumusak bir hamur elde edin.

Hamuru ikiye bélip bezeleri 2 milimetre kalinhdinda agin.

Actiginiz yufkalari kare kare kesip 6nce 2 ¢apraz kdsesini ortada birlegtirin.

Dider 2 kdseyi de tersinden birlestirin.

Sivi yagi kizdirip hamurlari yagda kizartin.

Yagdan aldiginiz hamurlari serbete atip glizelce bulanmasini saglayin.

Tatllari servis tabagina alip tGzerini dilediginiz gibi susleyerek servis edin.
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