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CIMDIK TATLISI

1 adet yumurta

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt
Yarim ¢ay bardagi sirke
1 paket kabartma tozu
Yeterince un
Kizartmak igin:
Siviyag

Serbet igin:

2 su bardagi seker

3 su bardagi su

1 tath kasidi limon suyu

Hamur yogurma kabina malzemelerimizi alip yavas yavas un ilave edip yumusak bir hamur elde ediyoruz
Hamuru 2 pargaya bdlerek beze yapiyoruz Bezeleri 2 mm kalinliginda (bigak sirtl kaliniginda)agiyoruz Agtigimiz
hamurlari manti kareleri keser gibi 2 cm lik kareler halinde kesiyoruz Karelerin ¢apraz iki kdsesini gimdikleyerek
birlestiriyoruz Diger iki kdseyide hamurun arka tarafindan ¢imdikleyerek birlestiriyoruz Derin bir tencereye sivi
yag koyup kizdiriyoruz ve hamurlarimizi kisik ateste kizartiyoruz Hamurlarimiz kizarirken serbetini hazirlayalim
Tencereye seker su ve limon suyunu alip 15 dk kaynatiyoruz ve kizarip soguyan hamurlarimizi sicak serbete
atip iyice cekmelerini bekliyoruz.
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