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CIMCIME

100 gr. kiyma

1 sogan rendesi

Tuz

Krabiber

SOSU:

500 gr yogurt

4 bardak et suyu

1 kase pismis nohut

1 su bardagr KOSKA Tahin
1 yumurta sarisi

1 yemek kasigi un

1 yemek kasigi margarin
1 tatl kasidi nane

1 tath kasigi kirmizi biber
Tuz

3 dal pazi

Kiyma, tuz ve sogan yogrulur. Nohut buytklGgunde yuvarlak kofteler yapilir. 4 bardak et suyu bir tencerede
kaynatilir. Igine haglanmis nohut konur. Yogurt, un, yumurta sarisi ve limonsuyu ¢irpilir. Tencereye yavas yavas
ilave edilir. Kofteler bir kagik margarinle ayri bir tavada kizartilir. Pazilar gok ince kiyilir. Kéftelerle beraber
¢orbaya konur. Tahin ilave edilir. 1-2 tagim kaynatilip kaseye alinir. 1 kasik margarin haglanir. Igine kirmizi biber
ve nane konur, karistirlip ¢orbanin tizerine gezdirilir. Servis yapilir.
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