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CIMCIK

2 bardak Un

1 adet Yumurta

1 tath kasigi Tuz
Aldig1 kadar Su
Haslamak igin:

Aldig1 kadar Sicak Su
2 corba kasigi Sivi yag
Tuz

Uzeri icin:

1 kase Sarimsakli Yogurt
1 paket Margarin

Un, yumurta, tuz aldigi kadar su ile kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir.
Hamur ikiye ayrilir ve beze yapilir 20 dakika dinlendirilir.

Bezelerden bir tanesi alinir ve oklava ile manti hamuru inceliginde acilir.
Unlanir ve yufkanin iki tarafindan oklava ile sarilir ve ortada birlegtirilir.

Iki parmak genigliginde kesilir ve uzun geritler elde edilir sonra karelere kesilir.
Kesilen karelerin iki kbsesi ¢gapraz olarak ortada bulugturularak fiyonk yapilir.
Diger hamurlara da ayni iglem uygulanr.

Kaynamakta olan suya tuz ve iki gcorba kasigi sivi yag ilave edilir.
Hazirladigimiz cimcikler eklenir ve pigirilir.

Stizgecten gegirilir ve servis tabagina alinir.

Uzerine bol sarimsakli yodurt ve kizdiriimis margarin ilave edilir. Servis yapilir.
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