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CIMCIK (KUTAHYA)

4 su bardagi un
1,5 su bardagi su
1,5 tatl kagigi tuz
1 tane yumurta
Sosu igin:
Sarimsakli yogurt
Tereyagi

Unun igine 1 yumurtay kirin. Biraz tuz ve su ile manti hamuru gibi kati bir kivamda yogurun.

Hamuru 1 milimetre kalinidinda a¢in. Agtiginiz yufkayi kenarlari 1,5 santimetre buytkluginde karelere halinde
kesin. Bu kucUk kareleri ortadan sikistirip fiyonk sekline getirin.

1 litre suyu, bir tencerede kaynatin. Biraz tuz ilave ederek hazirladiginiz hamurlari igine atin.

Pisince altini kapatilip 10-15 dakika tencere iginde bekletin.

1 kase yogurt icine bir bas sarimsagi ezerek ilave edin ve yodurdu iyice ¢irpin. Sarimsakli yogurdu hamurun
Uzerine dokerek iyice karigtirin.

Bir tavada tereyagdinin yarisini eritin ve ¢gorbanin tizerine dékun.

Yagin diger yarisini eriterek igine salga veya pul biberli sos hazirlayin.

Diger mantilar gibi yodurt ve sosla servis edin.
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