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CIMCIK (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

Un 4 su bardagi

Karabiber 2 tatl kasig
Yumurta 2 adet

Tuz V2 tath kasigi

Su 6 su bardagi

Tereyag! (erimig) 4 yemek kasig
Sarimsak 2 dis

Sogan 1 orta boy

Kiyma 1 su bardagi

Yodurt (stizme) 1 su bardag!
Kirmizibiber 2 tath kasigi

Un, yumurta, tuz ve su ile hamur yogdur, bezelere ayir. Yagla sogani pembelestir. Kiymayi koy, kavur. Karabiberi,
kirmizibiberi ve tuzu ilave et, sogumaya birak. Hamuru ag, t¢genlere kes, i¢ koy ve U¢genlerin tg ucunu birlestir.
Suyu koy, tuz ilave et, kaynat. Hamurlari ilave et, pisir. Sarimsaklari tuzla dév, yogurdu ve suyu ilave et, ez.
Cimcikleri tabaga al, tizerine yogurt dok, tereyadini kizart, Gzerine gezdir.
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