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CIMCIK HAMURU CORBASI (CANKIRI)

2 su bardag yesil mercimek
1 su bardagi kesme hamur
BlyUk kase yogurt

Su

Tuz

Uzeri igin:
Tereyagi
Nane

Oncelikle mercimegi sicak suda bekletip suyunu siizelim ve sudan gegirelim. Tencereye suyu alip igine
mercimegi ve hamuru dokelim igindekiler yumusayincaya kadar arada karistirarak orta ateste pisirelim ve
¢orbanin icinden ¢ dort yemek kasidi suyundan alip yogurdun igine dékip karistiralim ve yavas yavas
karistirarak gorbanin igine dékelim. Tavada tereyadi ve naneyi kizdirip ¢orbanin tizerine gezdirelim tuzunu da
dékUp servis edelim.
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