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CIMCIK HAMURU CORBASI (CANKIRI)

Gankirt Meslek Yiiksek Okulu

2 kepge un

2 adet yumurta

1 kase yogurt

2 yemek kasi§i tereyagi
Tuz

2 dig sarimsak

Salga veya pul biber

Unu bir kaseye alin ve igine 1 yumurta kirin.

Biraz tuz ve su ile manti hamuru gibi kati bir kivamda yodurun.

Sonrasinda hamuru 1 milimetre kalinhginda agin.

Actiginiz hamuru 1,5 santimetre blyUkligunde kareler seklinde kesin.

Bu kuguk kareleri ortadan sikistirip fiyonk sekline getirin.

Bu esnada 1 litre suyu bir tencerede kaynatin.

Biraz tuz ilave edip hazirladidiniz hamuru igine atin.

Hamurlar pisince altini kapatilip 10-15 dakika tencere iginde bekletin.

Daha sonra 1 kase yogurt icine bir dis sarimsagi ezerek ilave edin ve yodurdu iyice ¢irpin.
Tenceredeki hamurlari ¢ikarip servis tabaklarina alin.

Sarimsakl yodurdu hamurun tzerine dékerek iyice karigtirin.

Bir tavada tereyaginin yarisini eritilerek icine 1 yumurta kiri.

Ardindan yumurtayi ¢orbanin tzerine dokin.

Yagin diger yarisini da eriterek igine damak zevkinize gore salca veya pul biber koyun.
Hazirladiiniz sosu Ustine dokin, servise hazirdir.

Not: Arzu ederseniz cimcik hamurunu kurutup daha sonra da tiiketebilirsiniz.
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