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CILLI MUHALLEBI

1 litre st

1 su bardag seker

1 ¢ay bardagi piring unu

1 paket vanilya

1 corba kasigi bugday nisastasi
Ciligin:

1 su barda@i kiip dogranmis kuru kayisi
1 tath kasidi targin

Once mulallebi hazirlanir; tim muhallebi malzemesi bir tencereye konur ve orta ateste karigtirarak, pitir pitir
kadar pisirilir, atesten alinir. Muhallebinin sogumasi ve plriz kalmamasi i¢in mikserse 5 dakiaka ¢irpilir. Kuru
kayisi ve tar¢in muhallebiye katilir, kanistirlir. Kaselere konur.
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