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CiLLI (KONYA)

Nermin Erkoyuncu

Koyun eti (iri kugbasi) 100 gram

Su 8 su bardagi

Etli koyun kaburga kemigi 200 gram
Kuru siyah Gz0m 1+3/5 su bardagi
Tereyag! (erimig) 5 yemek kasigi
Tuz V4 tath kasigi

Kirmizibiber 2 tath kasigi

Seker 3/5 su bardag

Etli kaburga kemiklerini ve kugbasi etleri tereyaginda kavur, iyice kizart. Kirmizibiber koy cevir. Suyu koy,
kaynat. Uzimun ¢6pUnl seg, yika. Etler pismeye yakin GzOmd ilave et, GzOmler sisene kadar pisir. Tuz ve seker
koy, bir tagim kaynat. Kapagini kapat, dinlendir.

Not: Digdinlerde yapilan bir yemektir. Cok severek tiketilir. Tirkmenlere 6zgi bir yemektir.
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