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CILGIN KURABIYE

Ceren Ardal

1 Su Bardagi Un

1.5 Su Bardagi Toz Seker

1/2 Su Bardagi Kakao

3 Corba Kasigi Tereyagi

3 Paket Sutli Cikolata (80 Gramlik)
1 Paket Fistikli Gikolata (80 Gramlik)
2 Adet Yumurta

2 Cay Kagigi Tuz

1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya

Satld cikolatalarn ve tereyagini benmari usull eritelim (icinde su kaynayan bir tencerenin i¢ine konulmus baska
bir tencere yardimiyla.) Bu karigima toz sekeri, vanilyayi ve yumurtalari katip mikserle 2-3 dakika ¢irpalim. Unu,
kakaoyu, tuzu, kabartma tozunu ve kiclk parcalara ayirdigimiz fistikl gikolatay1 da ekleyelim; kasikla
karigtiralim. Firin tepsisine yagh kagit serelim. Karigimimizdan bir kagik alip yagli kagit Gzerine koyalim. Karigim
bitene kadar bu islemi stirdirelim. Onceden isitiimig 170 derecelik firnda pisirelim.
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