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CILEKLI YOGURTLU KUP

https://www.droetker.com.tr

1,5 su bardagi yogurt

250 g plre haline getirilmis cilek

2 yemek kasigi toz seker

100 g labne peyniri

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

1 limon kabugdu rendesi

1 yemek kasigi bal

250 g kip seklinde dogranmis gilek
1 cay bardagi iri kinlmig ceviz

Yogurdu stizglye alip suyunun iyice stizllmesi igin 1 saat bekletin.

250 g cilek puresini 2 yemek kasigi toz seker ile orta ateste pisirin. Kaynamaya bagladiginda 3-4 dakika daha
pisirmeye devam edin, ocaktan alin ve sogumaya birakin. )

Suziilen yogurdu derin bir kaba alin ve ¢atal yardimi ile iyice ¢irpin. Uzerine labne peyniri, sekerli vanilin, limon
kabugu rendesi ve bali ekleyip ¢atal ile iyice ¢irpin.

Hazirladidiniz yogurtlu karigimi, aralara dogranmis gilek, ¢ilek plresi ve ceviz koyarak kuplara paylagstirin.
Buzdolabinda 1-2 saat sogutarak servis yapin.
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