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CILEKLI YOGURTLU KUP

300 gr stizme yogurt
Yarim kilo gilek

2 yemek kagsidi 2 seker
100 gr labne peyniri

1 paket vanilya

1 limon kabugdu rendesi

1 yemek kasigi bal

1 cay bardagdi kirilmig ceviz

250 gr cilegi robottan gecirin pire haline getirin ve toz sekeri ilave ediyorsa ateste pisirin. Kaynamaya
baslayinca 3-4 dakika daha pisirin ve ocaktan alin ve sogumaya birakin.
Siizme yogurdu bir kaba alin Gzerine labne peyniri sekerli vanilin,limon kabugu rendesi ve balik ekleyip

karistiralim.geriye kalan 250 gr ¢ilegi kipd kip0 dograyin.Kuplara 6nce yogurtlu karisimi sonra gilek kiplerini ve
Uzerine cilek puresini ve cevizi koyalim.

%

*P'\“‘_G - A

k-

© lezzetler.com tarif no:147186 « adi:Gilekli Yogurtlu Kup « gdnderen:kir « indirme tarihi:13.03.2025 - 01:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/cilekli-yogurtlu-kup-vt106795
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/cilekli-yogurtlu-kup-147186.jpg
http://www.tcpdf.org

