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CILEKLI YOGURTLU DONDURMA

Yodurtigin;

1 litre st

2 yemek kasigi yogurt
Dondurma igin;

500 g cilek

1 su bardagi yogdurt

2 yemek kagigi bal

Yogurt igin Argelik Gurme Sef Cok Amagli Pisirici igerisine st ve yodurdu alin.

Kapagini kapatin ve yogurt moduna getirip galigtirin.

lyice yikayip saplarini ayirdiginiz gileklerin 1/4&apos;tnu ayirin ve iri pargalar halinde dograyin.

Kalan cilekleri ise Arcelik No Frost Buzdolabi&apos;nin derin dondurucu béliminde mumkinse 1 gece, degilse
en az 2-3 saat dondurun.

Yogurdunuz olduktan sonra 1 su bardagini dondurma icin alin.

Dondurdugunuz cilekler, yogurt ve bali Arcelik Resital Blender i¢erisine alip plre haline gelene kadar iyice
cekin.

Karisimin tzerine iri dogradiginiz parga cilekleri de ilave edip donduracaginiz kaba doldurun.

Arcelik No Frost Buzdolabi&apos;nin derin dondurucu bdlimiinde 1 gece bekletin.

Servis edeceginiz zaman ister kasikla isterseniz de dograyarak dondurma kasesine doldurup bekletmeden
servis edin.
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